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REQUERIMIENTOS FSSC 22000 V6
ISO 22000:2018 + ISO/TS 22002-5
+ REQUISITOS ADICIONALES

Certificado de aprobacién con reconocimiento Global Standards /
Constancia de participacion.

El esquema de certificacion “FSSCC 22000” es un programa reconocido y evaluado por GFSI
desde febrero de 2010. Es conocido a nivel mundial y es aplicable a diferentes sectores
de la cadena alimentaria; entre ellos, las organizaciones dedicadas al almacenamiento y
transporte de alimentos.

Las organizaciones deberan de cumplir con estandares internacionales tales como I1SO
22000:2018, ISO/TS 22002-5:2019 y requisitos adicionales para la certificacion de los
sistemas de gestién de la inocuidad de los alimentos. El objetivo de este esquema es
disponer de productos alimentarios accesibles, inocuos y de buena calidad.

Este curso esta disefiado para ofrecer al participante detalles de todos los requerimientos/
clausulas del esquema FSSC 22000 versién 6 para el sector de almacenamiento
y transporte, proporcionando una base para la comprensiéon y entendimiento de
cada uno de los elementos, con el fin de encontrar mejores practicas para el disefio,
implementacion, mantenimiento y mejora del SGIA.

@ OBJETIVOS @ DIRIGIDO A

+ Conocer y comprender los requerimientos de la + Directores.
Norma ISO 22000:2018+ ISO/TS 22002-5:2019 + . Gerentes.

Requisitos adicionales. .
* Supervisores.

DURACION:
24 horas

+ Conocer y comprender la actualizacién del es- + Responsables del sistema de gestion.

quema FSSC version 6. T

+ Enfoque de procesos conforme a PDCA. « Consultores.

+ Conocer todos los requerimientos establecidos
para una operacion de almacenamiento y trans-

porte.
+ Identificar los conceptos clave de un SGIA. PRERREQUISITOS

« Conocer y comprender los elementos criticos
para tener un Sistema de Gestién documentado.

» Conocimientos basicos en HACCP.

+ Conocimiento de un sistema de gestién, de
preferencia implementacion (no obligatorios).

+ Conocimientos basicos en FSSC o un esquema

reconocido por GFSI.



TEMARIO

1ISO 22000:2018

Sistema de gestion de la inocuidad alimentaria.
4. Contexto de la organizacion.

5. Liderazgo.

6. Planificacion.

7. Apoyo.

8. Operacién.

9. Evaluacion del desempefio.

10. Mejora.

ISO/TS 22002-5:2019

Programas prerrequisitos transporte y alma-
cenamiento.

4.1 Requerimientos generales.
4.2 Instalaciones.

4.3 Equipos.

4.4 Gestion de los materiales y servicios
comprados.

4.5 Operaciones de transporte y almacenamiento.
4.6 Higiene.

4.7 |dentificacién de las mercancias.
4.8 Retirada/ Recuperacién de mercancias.
4.9 Salvaguarda de mercancias.

Requisitos adicionales

2.5.1 Gestion de los servicios y materiales comprados.
2.5.2 Etiquetado del producto y materiales impresos.
2.5.3 Defensa alimentaria (food defense).

2.5.4 Mitigacién del fraude alimentario (food fraud).
2.5.5 Uso del logotipo.

2.5.6 Gestion de alérgenos.

m CERTIFICACIONES

@ GLOBAL

STANDARDS

TRAINING

El disefio y desarrollo de este curso de capacitacién esta
basado en estandares nacionales e internacionales. Los
participantes que lo aprueben de manera satisfactoria
recibirdn un certificado de validacion de competencias
avalado por Global Standards.

2.5.7 Monitoreo ambiental (categorias BllI, C, | & K).
2.5.8 Cultura de calidad e inocuidad alimentaria.
2.5.9 Control de calidad.

2.5.10 Transporte, almacenamiento y deposito.

2.5.11 Control de peligros y medidas para prevenir
la contaminacién cruzada (todas las categorias de
la cadena alimentaria, excluyendo FlI).

2.5.12 Verificacién de PPR’S (categorias de la
cadena alimentaria Blll, C, D, G, | & K).

2.5.13 Disefio y desarrollo de productos (categorias
de la cadena alimentaria Blll, C, D, E, F, | & K).

2.5.14 Estado de salud (cadena alimentaria
categoria D).

2.5.15 Gestion de equipos (todas las categorias de
la cadena alimentaria, excluyendo Fll).

2.5.16 Pérdida y desperdicio de alimentos
(todas las categorias de la cadena alimentaria,
excluyendo I).

2.5.17 Requisitos de comunicacién.

2.5.18 Requisitos para organizaciones con
certificacion multisitio (cadena alimentaria categoria
E, F&G).

Requisitos mandatorios.

Tiempo de auditoria, incluida la duracién de la
auditoria.

Calculo de la duracién de una auditoria basica (un
solo sitio).

Auditoria de vigilancia y recertificacion.
Duracion minima de auditoria.
Contrato.

Auditorias no anunciadas.

Gestion de eventos graves.
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