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REQUERIMIENTOS ISO 22000:2018

SISTEMA DE GESTION DE LA INOCUIDAD DE
LOS ALIMENTOS

DURACION:
16 horas

Certificado de aprobacién con reconocimiento Global Standards /

Constancia de participacion.

La estandarizacién de las normatividades ISO, conduce a la actualizacién de ISO
22000:2018. Este estandar se alinea para emplear el enfoque basado en procesos,
incorporando el ciclo Planificar, Hacer, Verificar, Actuar (PHVA) y el pensamiento basado
en el riesgo.

Este estandar tiene como objetivo alentar a que las organizaciones a proporcionar
alimentos inocuos, cumplir los requisitos reglamentarios y de los clientes, abordar los
riesgos de inocuidad, demostrar conformidad y mejorar su desempefio en inocuidad de
los alimentos; a través de la implementacion del Sistema de Gestion de Inocuidad de los
Alimentos (FSMS).

Este curso esta disefiado para que el participante comprenda e implemente los requisitos
necesarios para la implementacion de I1SO 22000:2018 como Sistema de Gestion de su
organizacién; asi mismo, para que identifique los cambios principales.

@ OBJETIVOS

> Identificar einterpretarlos principales elementos
de la ISO 22000:2018 para su implementacién en
el sistema de gestion de la organizacion.

> Comprender los conceptos y requisitos del
Sistema de Gestion de Inocuidad de los Alimentos.

> Vincular los requerimientos del estandar con los
requisitos de las partes interesadas y el contexto.

> Analizar y evaluar los riesgos asociados para
establecer medidas de control necesarios para
la implementacion de un Sistema de Gestién de
Inocuidad de los Alimentos en una organizacion.

PRERREQUISITOS

2 No necesarios.

®

DIRIGIDO A

+ Personal administrativo, supervisores, gerencial
y directivo de los sistemas de gestion de una
organizacion.

* Personal directivo / lider / supervisores de los
sistemas de gestion de una organizacion.

* Responsables / implementadores del Sistema
de Gestién de Inocuidad de los Alimentos.

» Auditores.
» Consultores.

+ Ingenieros de procesos, de alimentos, entre otros.



TEMARIO

1SO 22000:2018

Sistema de Gestiéon de la Inocuidad de los
Alimentos

1. Objeto y campo de aplicacion.
2. Referencias normativas.

3. Términos y definiciones.

4, Contexto de la organizacion.
5. Liderazgo.

6. Planificacion para el Sistema de Gestién de
Inocuidad de los Alimentos.

7. Apoyo.
8. Operacion.
9. Evaluacion del desempefio.

10. Mejora.

m CERTIFICACIONES

@ SLOBAL

TRAINING

El disefio y desarrollo de este curso de capacitacién esta
basado en estandares nacionales e internacionales. Los
participantes que lo aprueben de manera satisfactoria
recibiran un certificado de validacion de competencias
avalado por Global Standards.
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