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DURACION:
16 horas

Certificado de aprobacién con reconocimiento por Global Standards, avalado
como organismo de capacitacion SQFI con licencia oficial.

Para aquellos sitios que se preparan para la certificacion SQF o aquellos ya certificados
que buscan formar nuevo personal, tener una comprensién clara de los requisitos del
Cédigo de Seguridad Alimentaria SQF es una prioridad maxima.

Con un enfoque en la implementacién, el curso brinda a los asistentes la oportunidad de
alinear los programas existentes de seguridad alimentaria con los requisitos del Cédigo
SQF, o mejorar un sistema existente con un mejor conocimiento del Cédigo.

Los asistentes obtendran una comprension de la interconexion de los elementos SQF
que pueden ayudar a impulsar la mejora continua de los programas de seguridad
alimentaria.

@ OBJETIVOS

> Conocer la historia SQF, el proceso de
certificacion y codigo 92 edicion para envases de
alimentos.

> Comprender la interconexion de cada elemento
en el cédigo SQF para los médulos 2 y 13 para
garantizar el cumplimiento.

> Conocer como los programas de SQF apoyan
un sistema de seguridad alimentaria mientras
crean una cultura de seguridad alimentaria y
empoderan a los equipos.

> Garantizar el
exitosos del
organizacion.

desarrollo e implementacion
Sistema SQF dentro de su

PRERREQUISITOS

« Para calificar como practicante de SQF, el partici-
pante debe completar una capacitacion en HACCP
como se define en el apéndice 2 del Cédigo de Se-
guridad Alimentaria SQF para la Fabricacion de En-
vasados de Alimentos. Se sugiere que esto se haga
antes de asistir al curso.

* El asistente debe tener un conocimiento practico
de los elementos de la seguridad alimentaria.

®

DIRIGIDO A

+ Auditores de seguridad alimentaria.

+ Consultores de seguridad alimentaria.

+ Profesionales de la seguridad alimentaria.

+ Alta direccion.

+ Nuevo practicante de seguridad alimentaria.

* Practicante de seguridad alimentaria suplente.

+ Cualquier persona que quiera aprender a imple-
mentar y mantener un Sistema SQF.



TEMARIO

* Introduccion y descripcién general de los
objetivos del curso.

+ El Codigo SQF.

+ Categorias del Sector Alimentario.

» Vocabulario SQF.

* Planes de seguridad alimentaria.

« HACCP.

+ Requisitos para profesionales y consultores de SQF.

« Implementaciéon y mantenimiento de sistemas
SQF.

+ Auditoria y certificacion de sistemas SQF - Una
vision general.

m CERTIFICACIONES
@SiosAL BSQF .

TRAINING An Official Licensed SOFI Trainina Center

El disefio y desarrollo de este curso de capacitacion esta
basado en estandares nacionales e internacionales. Los
participantes que lo aprueben de manera satisfactoria
recibiran un certificado de validacién de competencias
avalado por Global Standards.

Al termino de este curso recibiran un certificado de apro-
bacién y reconocimiento por Global Standards, avalado
como organismo de capacitacién SQFI con licencia y dicta-
do por un entrenador oficial bajo los lineamientos de SQFI.
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